
SAINT-VALENTIN
Dîner de 

Le 14 février avec l’Azur



MENU
APERITIF  :  Cocktai l  s ignature ou Coupe de Champagne*

Foie gras & pain d’épice maison 
 

V i n  B l a n c  :  L e s  G e n i è v r e  -  P o u i l l y  f u m é *

Chair  de tourteau en cannel loni  de radis  daikon
& pomme Grani  Smith

  
Langoust ine en khadaïf  & bisque de homard 

V i n  R o u g e  :  L e s  4  V e n t s  -  C r o z e s - H e r m i t a g e *

 F i l let  de boeuf  rosini ,  purée de pomme de terre &
cèpes

 

Sucette en f leur  saveur  framboise & sureau

D i g e s t i f  :  G r e m i l l e t  -  C h a m p a g n e *

 Mi l le-feui l les  de tui les  de chocolat  & pral iné

P L A T

P R É - D E S S E R T

D E S S E R T

E N T R É E

P R É - E N T R É E

A M U S E - B O U C H E  

MENU 99€  
*avec accord mets & v ins  139€


