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SAINT-VALENTIN

Le 14 février avec |'Azur




APERITIF : Cocktail signature ou Coupe de Champagne”
VAMUSE-BOUCHE

Foie gras & pain d'épice maison

Vin Blanc : Les Geniévre - Pouilly fumé*

YVPRE-ENTREE

Chair de tourteau en cannelloni de radis daikon
& pomme Grani Smith

YVENTREE

Langoustine en khada’if & bisque de homard

Vin Rouge : Les 4 Vents - Crozes-Hermitage ™

WPLAT

Fillet de boeuf rosini, purée de pomme de terre &
cepes

YVPRE-DESSERT

Sucette en fleur saveur framboise & sureau

Digestif : Gremillet - Champagne™”
YVDESSERT

Mille-feuilles de tuiles de chocolat & praliné

MENU 99€ )

*avec accord mets & vins 139€
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