Notre Menu

Nos Cocktails

ENTREE

Arancini pesto verde 14€ ~/

Tomate burrata et pesto

maison 13€ v/

Aubergine confite, creme de
tomates et ricotta 12€ v/

Pan con tomate, chiffonnade de

PAR 1A SUITE

Poulpe grillé 27,50 €

Mayonnaise a I’ail noir

Tartare de boeuf 22,50€

Coupé¢ au couteau et assaisonné

Risotto verde 22,50 € */

Mozzarella, courgette jaune, petit pois
(sans accompagnement)

Poitrine de porc confite 27,50€

Sauce barbecue japonaise

Carpaccio de gambas 25,50€

Spicy mayo et marinade soja acidulé

Cote de boeuf 85€

Cote de boeuf d'environ 1,2 kg cuite sous vide
(3 accompagnements au choix)

MENU ENFANT 16,50€
Fish & chips

Accompagné de frites

Glace au choix
Chocolat, Vanille, Citron, Framboise

Choisissez votre accompagnement

Frites maison
Sifflets de légumes
Purée de patates douces

(Accompagnement supplémentaire 4€)

Les spritz

- Spritz Aperol 10 €

Aperol, prosecco, eau pétillante

- Spritz Hugo 10 €

Liqueur de sureau, citron vert, prosecco, eau

pétillante, menthe

- Spritz Limoncello 10 €

Limoncello, prosecco, eau pétillante

- Spritz Melonade 10 €

Liqueur de melon, prosecco, eau pétillante

- Spritz Sakura 10 €

Liqueur de litchi, purée de framboise,
prosecco, eau pétillante

- Spritz Passion 10 €

Liqueur de passion, purée de passion,
prosecco, eau pétillante

ET SI JE CRAQUE

Café gourmand 11€

2 desserts du moment, 1 boule de glace au choix et un caté

Le givré abricot 14€

Abricot poché en sirop vanille, granité citron, mousse abricot a la lavande

Velours chocolat 15€

Silk cake chocolat, crumble, pépites de fleur de sel et creme anglaise

Les classiques

- Mojito 9 €

Rhum, feuilles de menthe, sucre de canne,
citron vert, eau pétillante

- Americano 9 €

Vermouth, Campari, eau gazeuse, tranche
d'orange

- Margarita 9 €

Tequila, triple sec, jus de citron vert

- T1’ Punch 9 €

Rhum blanc, sucre de canne, citron vert

Les signatures

- ’Azur Martini 11 €

Vodka, purée de maracuja, liqueur de fruit de la
passion, jus de citron vert, sirop de vanille,
mousse de maracuja au siphon

- Azur Berry 11 €

Vodka, purée de framboise, purée de groseille,
creme de mure, jus de citron vert, mousse de
groseille au siphon

- Perfect Lady 11 €

Gin, jus de citron, vermouth, purée de framboise,
mousse de citron au siphon

- Pina colada 12 €

Rhum blanc, ananas frais, creme de coco, purée
d’ananas, citron vert

- Pina colada framboise 12 €

Rhum blanc, framboise, ananas frais, creme de
coco, puré¢e de framboise, citron vert

- Bramble 10 €

Gin, jus de citron, creme de mures, sirop de
canne

- Limoncellini 10 €
Limoncello, vodka, jus de citron, sirop de
gingembre

- Planteur 10 €

Rhum, jus de goyave, jus d’ananas, cannelle,
poivre, vanille, sirop de canne, citron vert

- EI’ Diablo 10 €

Tequila, citron vert, creme de cassis,
ginger beer




Nos Vins

Blanc 15c1 75c1 || Rouge 15c1 75cl
Sud Ouest
UBY n°4 Gros Manseng 6€ 24€ Lo
Cote de Gascogne Gérard Bertrand 38€
Al Pic Saint-Loup
sace
Domaine Mittnacht 7€ 28€ ;;!S d'Oc 6t 29¢
Pinot Gris Loire
Loire La Gardiére , 7€ 27€
Les Geniévres 96 43€ Saint-Nicolas-de-Bourgueil
Pouilly fumeé Vallée du Rhéne
Languedoc Parallele 45 - Jaboulet 9€ 31€
Les combles de Lagasque 36€ G6te du Rhone
Chardonnay E.Guigal Brune et Blonde 69¢€
Versant Sauvignon 32€ Cote-Rote
Pays D’Oc Les 4 Vents 56€
B Crozes-Hermitage
ourgogne
9
Domaine Bellang Vieilles Vignes  80€ ’I(‘?}:g;e%ﬁlf)}f)eu?ape 106¢
Meursault
Sud Ouest
La Chablisienne "Le Finage" 39€ || Le Clos Triguedina 36€
Chablis Cahors
ura Bordeaux
Domaine des Ronces Chalasse 52€ || Chateau Sersant 37¢€
AOP Cote du Jura Lalande-de-pgmerol
Vallée du Rhéne
Domaine Duseigneur Catarina 69€ Bourgogne
Chateauneuf-du-Pape Louis Jadot - 78€
Pommard
Roseé 15cl 75cl
. Champagne 12cl 75cl
Magic o€ 24€
Méditerranée
Gris de Gris 7¢ 20¢ || Dot 706
Pays d'Oc Brut Classic
Minuty M 36€ || Gremillet 10€ 49¢€

Cote de Provence

Chateau de la Selve "Audacieuse" 43€
IGP Ardeche

Brut Blanc de Noirs, Grande Réserve

Nos Boissons

Coca-Cola
Coca-Cola Zéro
Orangina

Lipton IceTea Péche
Schweppes Tonic
Schweppes Agrumes
7UP

Limonade

RedBull

Jus de fruits

Graninmi Abricot
Granin Fraise

Granini Orange
Granini Pomme

Granini Tomate

Eaux
Perrier
Abatilles gazeuses 33cl
Abatilles plate 33cl
Abatilles gazeuses 75cl
Abatilles plate 75cl

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,70€
4,90€

3,80€
3,80€
3,80€
3,80€
3,80€

4,00€
4,50€
4,50€
6,00€
6,00€

(/
BOISSONS CHAUDES
Cafés
Expresso 3,00€
Cafté¢ allongé 3,20€
Double expresso 5,00€
Décatéiné 3,50€
Café noisette 3,20€
Cappuccino 4,50€
Café creme 4,50€
Boissons glacées
Ice frappé 5,50€
Ice américano 5,00€
Ice Tea citron Monin 4.50€
Ice Tea framboise Monin 4,50€

Theés & tisanes

Thé Mariage Freres 4,00€
Chocolats

Chocolat chaud 4,00€

Chocolat chaud viennois 4,50€




Nos Bieres et Digestifs

Biéres pression

25¢l 50cl
Gallia Coq d’habitude 4,2°  4,00€ 7,50€
Gallia Champ libre 5,8° 4,50€ 8,00€
Ciney 7° 4,50€ 8,50€

Biéres bouteilles

Nos Mocktails

(Sans alcool)

Gallia Nouveau Western IPA 6° 6,50€
Desperados 5,9° 6,00€
Mort subite Kriek Lambic 33cl 4,5° 6,50€
Triple Karmelite 33cl 8,4° 7,00€
Desperados 33cl 0,0° 5,00€
DIGESTIFS

4cl

Limoncello 5,00€

Get 27 5,00€

Get 31 5,00€

Jack Honey 6,50€
Jack Fire 6,50€
Ricard 4 50€

(/
DEGUSTATION

Rhum 4cl
Don Papa 7 ans 6,00€
Diplomatico seleccion de familia ~ 6,50€
Gold of Mauritius 9,50€
Millonario XO 12,50€
Jack Daniel’s 6,50€
Connemara 6,00€
Aberlour 12 ans 8,00€
Woodford Reserve 9,00€
Hibiki 14,50€

Liqueur

Liqueur de chataigne 7,50€
Liqueur Alpine, Flore du Vercors  9,50€

Absinthe La Fée Verte d’Ardeche 10,00€

Calvados

Calvados Morin 15 ans

Vodka
Grey Goose

7,50€

8,00€

- Azur Martini 9 €

Purée de maracuja, jus de citron vert, sirop de
vanille, mousse de maracuja au siphon

- Azur Berry 9 €

Purée de framboise, purée de groseille, jus de
citron vert, mousse de groseille au siphon

- Spritz Framboise basilic 9 €

Sirop basilic maison, purée de framboise, faux
e )
prosecco, €au petﬂlante

-Spritz thym-citron 9 €
Sirop de thym maison, jus de citron, faux
prosecco, eau pétillante

-Spritz abricot vanille 9 €

Sirop d’abricots maison, jus de citron, faux
prosecco, eau pétillante (Demandez la

disponibilité)
- Pina colada 9 €

Ananas frais, creme de coco, purée d’ananas,
citron vert

- Not gin tonic basilic 8 €

Sirop de basilic maison, Schweppes Tonic
Tranqueray 0.0%, jus citron vert

- Spritz aperol 8 €

Sirop aperol Monin, faux prosecco, eau
pétillante

- Mojito 7 €
Sirop de menthe, feuilles de menthe, citron
vert, eau pétillante

- Planteur 7 €

Sirop de rhum Monin, jus de goyave, jus
d’ananas, cannelle, poivre, vanille, citron vert

-Pina colada framboise 9 €

Framboise, ananas frais, creme de coco, purée
de framboise, citron vert

Nos Plaisirs a partager et planches

Charcuterie 20€

Bellota 1ibérique, fuet, chorizo ibérique

Fromage 20€

Saint-nectaire, Saint-Maure de Touraine

cendré, Comté 18 mois

Mixte 38,50€

Charcuteries et fromages

Frites maison 6,50€

Tzatziki 8,50€ */
Dahl de lentilles 8,50 € %/
Houmous 8,50 €
Accras sauce créole 11 €

Sardines millésimeées 14€




